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Letras

El Senyor Marcelli Virgili, alter ego del escritor y periodista Jaume Nolla, con una taza de chocolate caliente Jolonch. roro: NorBerT

Novedad

«Antoni Gaudi merendaba
cada dia pan con chocolate»

El Senyor Marcel li Virgili es el autor de ‘La xocolata. Laventura catalana’. Anécdotasy
tradiciones se diluyen para relatar como Catalunya se convirtié en un gran centro chocolatero

SILVIA FORNOS
TARRAGONA

Imprescindible para todo aman-
te del chocolate. El libro La xo-
colata. Laventura catalana, his-
toria, cultura i curiositats (Edi-
cions Morera) escrito por el
Senyor Marcel'li Virgili, alter ego
del escritor y periodista Jaume
Nolla, es todo un manual de sabi-
duria del cacao. Con su humor
caracteristico y a fuego lento, el

autor se remonta a la historia del
chocolate, pasando por cémo fue
su llegada a Europa, o cudles son
los secretos que llevaron a Cata-
lunya a convertirse en un gran
centro chocolatero.

Para conquistar el paladar de
los lectores, el Senyor Marcel-1i
sirve porciones de chocolate con
exclusivas anécdotas. «Antoni
Gaudi iba cada dia de la Sagra-
da Familia al oratorio de Sant Fe-
lip de Neri a confesarse y a escu-

char la misa al atardecer. Cuan-
do salia, entraba en la panade-
ria del sefior Joan Sola Triado,
hijo de Santa Coloma de Farners,
y de su esposa, Maria Franquesa
Garros, hija de Moia. Alli com-
praba un longuet y una porcién de
chocolate, y regresaba hacia la
Sagrada Familia merendando»,
explica.

Moraleja: «Que Antoni Gaudi
merendase cada dia pan con
chocolate demuestra que era la

merienda de los genios». Ade-
mads, no hay como ir a trabajar
con buen sabor de boca. Y si es
dulce, el placer es doble.

Pero el arquitecto no fue el
tnico genio que se dejé encan-
dilar por el cacao. También cayé
en la tentacién del ‘placer adul-
to’ el compositor Mozart, a mo-
do de inspiracién. La partitura
en cuestion es Al Cosi fan tutte
estrenada en Viena en 1790.
«Hablaba del chocolate hacien-
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Detalle de una etiqueta de la industria Jolonc|

La fabrica Jolonch, en Agramunt, elabora chocolates artesanales

desde 1770. La especialidad es el chocolate a la piedra. rForo: cepipa

do alusién a una de las cosas que
frecuentemente debian pasar;
como que el servicio, de vez en
cuando, también lo degustaba»,
afirma el autor.

Por la galeria de singularida-
des también desfilan Napoleén
Bonaparte, quien siempre lleva-
ba chocolate encima en el cam-
po de batalla, para cuando le fla-
queaban las fuerzas; o la excen-
tricidad del Salon du Chocolat de
Zurich de organizar, en 2012, un
desfile de ropa hecha con choco-
late. Imposible no pensar en qui-
tarsela a bocados.

Anécdotas como esta son una
dulce sintonia. De hecho, a lo
largo de los siglos la elaboracién
del chocolate también ha sido
fuente de inspiracién musical, ci-
nematografica y literaria, como
Charlie y la fdbrica de chocolate
del escritor Roald Dahl. Y como
una imagen vale mas que mil pa-
labras, el libro recupera image-
nes de grandes dibujantes de la
tradicion ilustrativa catalana.

Catalunya, la punta del iceberg

Quince capitulos, una cronologia,
un glosario y una bibliografia
dan para relamerse y descubrir
cémo el cacao paso de ser una
bebida méagica a deleitar los pa-
ladares mas exquisitos. Comer-
ciantes, bandoleros, reyes o frai-
les sucumbieron al sabor, no sin

antes enfrentarse a un sinfin de
vicisitudes.

«En Catalunya el chocolate no
llegd cuando debia hacerlo; las
prohibiciones comerciales, la pes-
te, la miseria, la Guerra dels Se-
gadors, la Guerra de Sucesion...
Calamidad tras calamidad, la lle-
gada del chocolate se retrasé. Co-
mo en el resto de Europa, en Ca-
talunya hubo que esperar a fina-
les del siglo XVII y principios del
siglo XVIII», explica el autor.

Nada que ver con lo que ocu-
rria en la corte de Felipe V en
Madrid. «Mientras nosotros nos
quedamos sin pais y sin chocola-
te, Felipe V] que se habia conver-

Jolonch, Amatllery
Simon Coll son familias
chocolateras conuna
largatradiciéon

tido en adicto, se hizo construir
en el Palacio Real una chocolate-
ra metélica. Tenia una capacidad
de 25 litros. Estaba fijada al te-
cho y un sistema de poleas y con-
trapesos hacia posible todo el ser-
vicio a la corte», relata el Senyor
Marcelli.

Lejos de compadecerse, los ca-
talanes rapidamente le cogieron el
gusto al chocolate y hoy en dia,

La xocolata.
Laventura catalana

Autor: Senyor Marcelli Virgili
Editorial: Edicions Morera
Idioma: catalan

segun el autor, «en Catalunya ha-
cemos el mejor chocolate del
mundo. Es algo extraordinario».
«Tenemos el apellido Jolonch en
Agramunt desde 1770. En 1797
nace Xocolata Amatller en Barce-
lona. En 1840, los chocolates Si-
mén Coll en Sant Sadurni
d’Anoia. En 1877, los chocolates
Riucord de la familia Cordomi en
Gracia, hoy chocolates Blasi»,
enumera.

Mencidn especial merece Agra-
munt, paradis de la xocolata i ca-
pital dels torrons. Aqui el mérito
es compartido con la provincia
de Tarragona. «Los sacos de ca-
cao, asi como el arroz para la ha-
rina, necesarios para hacer el
chocolate a la piedra llegaban de
estrangis desde los Alfacs, mien-
tras que las avellanas para hacer
los turrones clasicos venfan del
Camp de Tarragona», relata el
Senyor Marcelli Virgili.

Medallas aparte, el libro tam-
bién repasa las propiedades del
cacao para arrojar luz a si el cho-
colate es bueno o malo para la
salud; si engorda; si tiene el po-
der de la longevidad o si es un
remedio infalible contra la resa-
ca... Sea como sea, el Senyor
Marcel'li se reafirma en que, a
dia de hoy, «la felicidad no se
puede comprar, pero el cacao es-
t4 bien de precio».

Galardones

[.a FiM Vila-seca,
distinguida con el
Premio Enderrock

REDACCION
VILA-SECA

Por su trayectoriay
contribucion a la industria
musical catalana

La FiM Vila-seca ha sido distin-
guida en la IT Gala Premios En-
derrock — 440 de clasica, jazz y
ptiblico familiar, por su destaca-
da aportacion a la industria mu-
sical catalana durante 20 edi-
ciones. Este reconocimiento se
enmarca en los Premios Ende-
rrock, concretamente en el ac-
to dedicado a premiar los mejo-
res discos de clasica, jazz y pu-
blico familiar, tanto por votacién
popular como por la critica, que
se celebré ayer en el Centre Cul-
tural La Merce de Girona.

Este galardén, que fue reco-
gido por el alcalde de Vila-seca,
Pere Segura, acompafado de la
concejala de Cultura, Manuela
Moya, y del director artistico de
la FiM, Marti Marf3, reafirma la
importancia de la FiM Vila-se-
ca como una plataforma clave
para la musica emergente y los
espectaculos familiares, conso-
lidandola como una cita im-
prescindible dentro del panora-
ma musical cataldn. La organi-
zaciéon de la FiM Vila-seca
celebra este reconocimiento y
reafirma su compromiso con el
sector musical, impulsando la
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El director artistico de la FiM, Marti Marfa, el alcalde de Vila-seca,

creacion, la difusién y la profe-
sionalizacién de la musica he-
cha en Catalunya.

El acto culmind con la entrega
de una docena de reconoci-
mientos a la industria musical
catalana, que cada afio conce-
de el Grupo Enderrock. Entre
los galardonados, ademads de la
FiM Vila-seca, se han destaca-
do festivales de referencia co-
mo (a)phonica y Canet Rock,
asf como iniciativas culturales
de gran relevancia como el ci-
clo ContraBaix, la plataforma
Say It Loud!, el proyecto Cabal
Musical o la Asociacién de Pro-

Se consolida asi como
una citaimprescindible
del panorama musical
catalan

ductores y Editores Fonografi-
cos y Videograficos Catalanes
(Apecat). También han sido re-
conocidos los sellos Luup Re-
cords y Microscopi, la revista
Caramella y equipamientos cul-
turales como Espai Orfe6 y
LAuditori.

La FiM Vila-seca esta organiza-
da por el Ayuntamiento de Vi-
la-seca con el apoyo del Institut
Catala de les Empreses Cultu-
rals (ICEC) y la Diputacié de
Tarragona.

Pere Segura, y la concejal de Cultura, Manuela Moya. Foto: cepipa



